
Fermentációs folyamatfejlesztési gyakornok - Gyakornoki, diákmunka lehetőség 

 

Érdekel a biotechnológia, a fermentáció vagy az élelmiszergyártási folyamatok világa? Szívesen 

dolgoznál adatokkal, elemzésekkel is? Csatlakozz élesztőgyárunk fermentációs üzemének 

csapatához gyakornokként! 

Feladataid lesznek: 

• Fermentációs folyamatok nyomon követése és elemzése. 

• A melaszfelhasználás és a melaszveszteségek vizsgálata, fejlesztési lehetőségek feltárása. 

• Technológiai időzítések elemzése. 

• A derítési folyamatok teljesítményének nyomon követése. 

• CIP (Cleaning in Place) tisztítási folyamatok adatainak elemzése és optimalizálási 

lehetőségeinek keresése. 

• Adatgyűjtés a termelési területen, valamint az eredmények feldolgozása és bemutatása. 

• Fejlesztési javaslatok kidolgozása a hatékonyság, a veszteségcsökkentés és a 

folyamatstabilitás javítására. 

Téged keresünk, ha: 

• Felsőoktatási tanulmányokat folytatsz vegyészmérnök, biomérnök, élelmiszermérnök, 

gépészmérnök vagy hasonló műszaki területen. 

• Érdekelnek a gyártási és fermentációs folyamatok. 

• Szeretsz adatokat elemezni, számításokat végezni és összefüggéseket keresni. 

• Szívesen töltesz időt a termelési területen, és nem csak az irodában. 

• Precíz, kíváncsi és problémamegoldó szemléletű vagy. 

• Jól kommunikálsz és szívesen dolgozol együtt operátorokkal, műszakvezetőkkel és 

mérnökökkel. 

Amit kínálunk: 

• Betekintést a fermentációs technológia működésébe. 

• Valós fejlesztési projektekben való részvételt. 

• Mentorálást és szakmai támogatást tapasztalt mérnököktől. 

• Gyakorlati tapasztalatot folyamatoptimalizálás, veszteségelemzés és termelésfejlesztés 

területén. 

• Rugalmas munkavégzést a tanulmányokhoz igazodva. 

 

Ha szeretnéd megtapasztalni, hogyan működik egy fermentációs üzem a gyakorlatban, és valódi 

fejlesztési projektekben szeretnél részt venni, várjuk jelentkezésedet! 


